BLANCA — Natural - unfiltriert
BIODYNAMISCH & VEGAN

RASSIG ¢ BETGREND: EXOTISCH REIFER FRUCHTKORB, ROSMARIN,
HASELNVSS, JASMIN. ANIS, PULVRIG-STRAFF: TROCKEN € IMPLOSION

GroRes Gold mit 98 PAR Punkten beim Int. PIWI - Weinpreis

Bauch bekennt Farbe: LIMTROT - PINKORANGE

JAHRGANG | 2017

REBSORTE 80% Souvignier gris = PiWi Sorte
(pilzwiderstandsfahige Kreuzung aus Cabernet Sauvignon x Bronner)
7% Muskateller, 6% Muscaris (= PiWi aus Solaris x Muskateller),
2,5% Bronner (=PiWi aus Merzling x GM 6494) 2,5% Griiner Veltliner

WEINBAVGEBIET | Vulkanland Steiermark

GRORLAGE Steirisches Vulkanland Der Reiz des mediterranen Siidens gepaart mit
pannonischer Milde samt kontinentalen Einfliissen, pragt diesen
Landstrich und deren Menschen.

RIEDEN ‘ Steinriede, Kreuzfeld, Eichholz, Alte Riede

BODENBESCHAFFENHEIT | Lehmboden mit Sandeinlagen und Schotterinseln, Kalkeinfliisse in der
Steinriede

ALTER DER REBSTGCKE | 6-25

WERTE 12,5%vol. :: SRE: 5,8 g/l :: RZ: 0,3g/l :: KMW: 19,5°

GARF(IHRUNG 50/50 Saft- & Maischegarung, 50% Saftanteil nach 3 Tagen
Maischstandzeit gepresst und zur Garung, Malolaktik und Reifung in
das 600It Eichenfass gelegt; 50% Maischegarung samt Stielgerust fur
einen Monat im Holzgarstander, danach Pressung-Wein in das 600It
Holzfass zur Reifung

AVSBAV ¢ LAGERUNG | samt der Vollhefe fiir 12 Monate, restlichen Monate bis zur Flaschen-
fillung auf der Feinhefe — beides im 600l Startin (Eichenfass) ohne
Filtration & mit 20mg/I Schwefelgabe in die Flasche gefullt KW 17/19

TRINKTEMPERATUR | 12°C
LAGERPOTENTIAL ‘ bei idealer Lagerung bis 2040

SPEISENEMPFEHLUNG Hochstes MaR an Bekdmmlichkeit fir Korper, Geist & Seele!

Gerostete Erdapfel, Geraucherter Stor, Seetang, Lammkeule mit
Jemeter

Ingwermarinade und Artischocke
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